
Załącznik  nr  3  do  SIWZ 
Kalkulacja cenowa 

(specyfikacja asortymentowo-ilościowa) 
 

PAKIET NR I 
Dostawa mięsa i wędlin DPS Janowice  Wielkie 

KATEGORIA CPV:  15100000 – 9  mięso i wędliny 

                                                    15112000 – 6  drób i wyroby drobiarskie                                   

                        15114000 – 0  podroby                                   

                                   

Lp. Nazwa towaru Jedn. 
miar

y 

Cena 
jedn. 
netto 

Stawka 
podatku 
VAT w 

%  

Szacowa
na ilość 

Wartość 
netto w 

zł. 

Wartość 
podatku 
VAT w 

zł. 

Wartość 
brutto w 

zł. 

1. 2. 3. 4. 5. 6. 7. (4x6) 8. (7x5) 9. (7+8) 

1. Boczek 
wędzony 
parzony 

kg   33    

2. Boczek  
pieczony 

kg   27    

3. Flaki wołowe 
blanszowane 

kg   33 

 

   

4. Kiełbasa 
szynkowa 
wieprzowa 

kg   20    

5. Kiełbasa biała 
parzona 

kg   75    

6. Kiełbasa 
zwyczajna 
wieprzowa 

kg   140    

7.  Kiełbasa 
kanapkowa 
wieprzowa 

 

kg   65    



8. Kiełbasa 
krakowska 

parzona 
wieprzowa 

kg   12    

9. Parówki 
drobiowe 

kg   20    

10. Parówki 
śniadaniowe 

wieprzowe 

kg   230    

11. Parówki  
cielęce 

kg   26    

12. Kiełbasa 
parówkowa 
wieprzowa 

gruba  

kg   132    

13. Kiełbasa  
Ŝywiecka 

kg   7    

14. Kiełbasa  
mielonka 
tyrolska 

kg   30    

15.  Kiełbasa 
śląska 

wieprzowa 

kg   824    

16. Kiełbasa 
zielonogórska 

wieprzowa 

kg   14    

17. Kiełbasa 
mielonka 

wieprzowa 

kg   140    

18. Kiełbasa z 
beczki 

kg   7    

19. Kiełbasa  
mortadela  
drobiowa 

kg   65    



 

20. Kiełbasa 
mortadela 
wieprzowa 

 

kg   68    

21. Kaszanka 
krupniok 

kg   147    

22. Mięso 
antrykot 
wołowy 

kg   25    

23. Mięso karczek 
wieprzowy z/k 

kg   300    

24. Mięso karczek 
wieprzowy b/k 

kg   160    

 Mięso łopatka 
wieprzowa z/k 

kg   500    

25. Mięso łopatka 
wieprzowa b/k 

kg   292    

26. Mięso  
wieprzowe 

mielone 

kg   25    

27. Mięso mielone 
wieprzowe 
(mielonka 

garmaŜeryjna) 

kg   25    

28. Mięso schab  
wieprzowy  

z/k 

kg   206    

29. Mięso schab 
wieprzowy b/k 

kg   94    

30. Wątroba 
drobiowa 

kg   110    

31. Mięso Ŝeberka 
wieprzowe 

kg   25    



32. Kurczaki św. 

 

kg   500    

33. Kurczak udka 

 

kg   572    

34. Wołowina 
pieczeniowa 

kg   20    

35. Baleron 
gotowany 

kg   51    

36. Pieczeń z 
warzywami 

kg   6    

37. Pasztet 
wieprzowy 
pieczony 

kg   12    

38. Pasztetowa 
drobiowa 

kg   160    

39. Pieczeń 
rzymska 

kg   121    

40.  Pieczeń 
cebulowa 

kg   25    

41. Pierś z indyka 
pieczona 

kg   6    

42. Salceson 
ozorkowy 

kg   34    

43. Salceson 
wieprzowy 

delikatesowy 

kg   120    

44. Szynka 
wieprzowa 
wędzona 
parzona 

kg   60    

45.  Polędwica 
wieprzowa 

 

kg   52    



46. Kości 
wędzone 

 

kg   50    

47. Porcje 
rosołowe 

kg   820    

48. Kości 
wieprzowe 

kg   50    

49. Ogonówka kg   35    

50. Szynka 
kanapkowa 

kg   110    

51. Szynka 
mielona 

wieprzowa 

kg   22    

52. Polędwica 
drobiowa 

kg   12    

53. Wędzonka  
wieprzowa 

kg   30    

54. Konserwa 
wieprzowa 

typu 
turystyczna  

lub  
równowaŜna 

300g   470    

55. Pasztet 
drobiowy typu 
prochowicki 

lub 
równowaŜny 

160g    150szt 

 

   

56. Pasztet 
drobiowy  

smakowy  mix  
(z 

pieczarkami, z 
pomidorami z 
papryką itp.) 

135 g   100 szt    



57. Pasztet 
drobiowy słoik 

 

500g   260 szt    

58. Słonina kg   196    

59. Smalec kostka kg   315    

RAZEM  POZYCJE  1 – 59 

 

   

 

Dostarczane mięso oraz podroby powinny być świeŜe,  schłodzone, bez wad jakościowych, 

/kolor mięsa jasno-róŜowy  właściwy jak dla mięsa świeŜego/. Dostarczane wędliny powinny być 

świeŜe, schłodzone, bez wad jakościowych Wartość oferty netto ..............................................zł 

słownie........................................................................................................................Wartość 

podatku VAT ............................................zł. słownie : 

...................................................................................................................................Wartość oferty 

brutto ..............................................zł. słownie : 

................................................................................................................................... 

Uwaga: Podana ilość towarów jest ilością szacunkową. Zamawiający zastrzega sobie moŜliwość 
zmian ilościowych w poszczególnych pozycjach, a takŜe zamówienia mniejszej ilości towarów. 
 
 
.................................................... 
           (miejscowość, data) 
                                                                                                        ................................................................ 
                                                                                                                        (pieczęć i podpis osób wykazanych w  
                                                                                                                  dokumencie uprawniającym do występowania       
                                                                                                                     w obrocie prawnym lub posiadających      
                                                                                                                                         pełnomocnictwo) 

 


