Kalkulacja cenowa
(specyfikacja asortymentowo-ficiowa)

PAKIET NR |
Dostawa misa (wieprzowe, drobiowe, wotowe, podroby)ddhin

Zakgcznik nr 3 do SIWZ

KATEGORIA CPV: 15110000 — 2 meso0
15131130-5ediiny
15112000 — 6 drébyneby drobiarskie
15114000 — 0 podroby

Lp. | Nazwatowaru | Jedn.| Cena| Stawka | Szacowa Wartos¢ | Wartos¢ | Warto$§¢
miar | jedn. |podatku| na ilogé¢ | nettow | podatku | hrytto w
y |netto| VAT w 2. [ VATwzh |y
%
1. 2. 3. 4. 5. 6. 7. (4x6)8. (7x5) | 9. (7+8)
1.| Flaki wotowe | opak 30 opak
blanszowane
900g
2.| Kietbasa biata | kg 40 kg
parzona
wieprzowa
3. Kietbasa kg 140 kg
zwyczajna
wieprzowa
4, Paréwki kg 200 kg
drobiowe
sniadaniowe
5. Parowki kg 230 kg
delikatesowe
wieprzowe
6. Kietbasa kg 200 kg
parowkowa
wieprzowa
gruba
7.| Kietbasa z beczki kg 40 kg




8. Kietbasa kg 50 kg
mielonka
tyrolska
9.| Kietbasaslaska | kg 400 kg
wieprzowa
10.| Kietbasa grilowa kg 200 kg
wieprzowa
11.|  Kietbasa kg 100 kg
mortadela
drobiowa
12. Kietbasa kg 30 kg
mortadela
wieprzowa
13.| Kaszanka kg 140 kg
krupniok
14.| Migso karczek | kg 500 kg
wieprzowy b/k
15.| Migso topatka | kg 1000 kg
wieprzowa b/k
16. Watroba kg 100 kg
drobiowa
17.| Migsozeberka | kg 100 kg
wieprzowe pask
18.| Kurczakisw. kg 1.800 kg
19. Baleron kg 20 kg
gotowany
20.| Pieczé a’la kg 50 kg
kaczka
21.| Pasztetowa | kg 160 kg
drobiowa
22. Piers kg 50 kg
krolewiecka
23. Salceson kg 30 kg

ozorkowy




24.

Salceson kg
wieprzowy
delikatesowy

80 kg

25.

Szynka kg
wieprzowa
wedzona parzon

j*)

20 kg

26.

Ozory kg
wieprzowe

40 kg

27.

Ogonoéwka kg
wedzona parzon

D

40 kg

28.

Szynka kg
konserwowa

100 kg

29.

Pokdwica kg
drobiowa

40 kg

30.

Wedzonka kg
wieprzowa
mysliwska

30 kg

31.

Konserwa | 300g
wieprzowa typu
turystyczna lub

rownowana

200 szt

32.

Pasztet drobiowy 160g
typu prochowick
lub rownowany

150szt

33.

Pasztet drobiow) 135 ¢
typu prochowick
lub rownowany

100 szt

34.

Pasztet drobiowy 5009
stoik

250 szt

35.

Stonina kg

20 kg

36.

Smalec kg

20 kg

37.

Boczek wdzony| kg
parzony

100 kg

RAZEM POZYCJE 1-37




Dostarczane mgso oraz podroby powinny bywieze, schtodzone, bez wad jgkmwych,
/kolor miesa jasno-rgowy wiasciwy jak dla mgsaswiezego/. Dostarczaneadliny powinny by
swieze, schtodzone, bez wad jgkmwych. Wszystkie wyroby musby¢ zgodne z ofest

wieprzowe i drobiowe.

Warta¢ oferty netto ... zt

SO .ot e e e e e e e s Warfo
podatku VAT .....oooviiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeieeees zt. stownie :
......................................................................................................................... Wario oferty
Drutto .....eeveiiiiiiiie zk. stownie :

Uwaga: Podana ilé¢ towardw jest iloscig szacunkows. Zamawiajacy zastrzega sobie mdiwosé
zmian ilosciowych w poszczegélnych pozycjach, a ta& zamowienia mniejszej iléci towardw.

(miejscowd¢, data)
(piecx i podpis 0séb wykazanych w
dokumencie uprawnaym do wysgpowania
w obrocie prawnym lub posiagaich
petnomocnictwo)



