Załącznik nr 3 do SIWZ

Dotyczy: Nr sprawy ZP2-żywność-2013
Kalkulacja cenowa

(specyfikacja asortymentowo – ilościowa)

PAKIET   I

	Dostawa mięsa i wędlin do DPS Sosnówka

	KATEGORIA CPV:
	15110000 - 9 Mięso

	
	15112000 - 6 Drób i wyroby drobiarskie

	
	15114000 - 0 Podroby

	
	15131100 - 5 Konserwy i przetwory mięsne

	
	15131130 - 5 Wędliny

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	Lp.
	Przedmiot zamówienia
	Jednostka miary
	Przewidywana ilość zamówienia
	Cena jednostkowa netto
	Stawka podatku VAT w %
	Wartość netto w zł.
	Wartość podatku VAT w zł.
	Wartość brutto w zł.

	1
	BALERON GOTOWANY
	kg
	30
	 
	 
	 
	 
	 

	2
	BLOK MIĘSNY
	kg
	100
	 
	 
	 
	 
	 

	3
	BOCZEK FASZEROWANY
	kg
	20
	 
	 
	 
	 
	 

	4
	BOCZEK GOTOWANY
	kg
	7
	 
	 
	 
	 
	 

	5
	BOCZEK WĘDZONY
	kg
	30
	 
	 
	 
	 
	 

	6
	BOCZEK ZAWIJANY
	kg
	3
	 
	 
	 
	 
	 

	7
	ĆWIARTKA Z KURCZAKA
	kg
	30
	 
	 
	 
	 
	 

	8
	FILET Z PIERSI INDYKA
	kg
	6
	 
	 
	 
	 
	 

	9
	FILET Z PIERSI KURCZAKA
	kg
	70
	 
	 
	 
	 
	 

	10
	FLAKI WOŁOWE
	kg
	60
	 
	 
	 
	 
	 

	11
	GULASZ WOŁOWY
	kg
	1,5
	 
	 
	 
	 
	 

	12
	INDYK FASZEROWANY
	kg
	4
	 
	 
	 
	 
	 

	13
	KABANOSY DROBIOWE
	kg
	20
	 
	 
	 
	 
	 

	14
	KARCZEK B/K
	kg
	250
	 
	 
	 
	 
	 

	15
	KASZANKA
	kg
	140
	 
	 
	 
	 
	 

	16
	KIEŁBASA BIAŁA SUROWA
	kg
	10
	 
	 
	 
	 
	 

	17
	KIEŁBASA BOCZKOWA
	kg
	6
	 
	 
	 
	 
	 

	18
	KIEŁBASA KMINKOWA
	kg
	75
	 
	 
	 
	 
	 

	19
	KIEŁBASA OGNISKOWA
	kg
	6
	 
	 
	 
	 
	 

	20
	KIEŁBASA PARÓWKOWA
	kg
	10
	 
	 
	 
	 
	 

	21
	KIEŁBASA PIWNA
	kg
	7
	 
	 
	 
	 
	 

	22
	KIEŁBASA SZYNKOWA WIEPRZOWA
	kg
	70
	 
	 
	 
	 
	 

	23
	KIEŁBASA ŚLĄSKA
	kg
	90
	 
	 
	 
	 
	 

	24
	KIEŁBASA TYPU JAŁOWCOWA
	kg
	2
	 
	 
	 
	 
	 

	25
	KIEŁBASA TYPU KRAKOWSKA
	kg
	70
	 
	 
	 
	 
	 

	26
	KIEŁBASA TYPU ZWYCZAJNA, POZNAŃSKA LUB RÓWNOWAŻNA
	kg
	180
	 
	 
	 
	 
	 

	27
	KIEŁBASA ŻYWIECKA
	kg
	100
	 
	 
	 
	 
	 

	28
	KONSERWA MIĘSNA 300g
	szt
	200
	 
	 
	 
	 
	 

	29
	KOŚCI WIEPRZOWE WĘDZONE
	kg
	4
	 
	 
	 
	 
	 

	30
	KURCZAK TUSZKA
	kg
	315
	 
	 
	 
	 
	 

	31
	ŁOPATKA B/K
	kg
	470
	 
	 
	 
	 
	 

	32
	ŁOPATKA PIECZONA
	kg
	10
	 
	 
	 
	 
	 

	33
	MIELONKA TYROLSKA
	kg
	50
	 
	 
	 
	 
	 

	34
	MIELONKA WIEPRZOWA
	kg
	50
	 
	 
	 
	 
	 

	35
	MORTADELA
	kg
	100
	 
	 
	 
	 
	 

	36
	OGONÓWKA
	kg
	100
	 
	 
	 
	 
	 

	37
	PARÓWKI
	kg
	170
	 
	 
	 
	 
	 

	38
	PASZTET DROBIOWY TYPU PROCHOWICKI 130g LUB RÓWNOWAŻNY
	szt
	700
	 
	 
	 
	 
	 

	39
	PASZTET WIEPRZOWY PIECZONY
	kg
	3
	 
	 
	 
	 
	 

	40
	PASZTETOWA DROBIOWA
	kg
	120
	 
	 
	 
	 
	 

	41
	PIECZEŃ BOCZKOWA
	kg
	10
	 
	 
	 
	 
	 

	42
	PIECZEŃ FIRMOWA
	kg
	4
	 
	 
	 
	 
	 

	43
	PIECZEŃ KACZKA
	kg
	7
	 
	 
	 
	 
	 

	44
	PIECZEŃ RZYMSKA
	kg
	25
	 
	 
	 
	 
	 

	45
	PIECZEŃ Z INDYKA
	kg
	60
	 
	 
	 
	 
	 

	46
	PIERŚ KRÓLEWIECKA
	kg
	20
	 
	 
	 
	 
	 

	47
	POLĘDWICA DROBIOWA
	kg
	20
	 
	 
	 
	 
	 

	48
	POLĘDWICA SOPOCKA
	kg
	40
	 
	 
	 
	 
	 

	49
	POLĘDWICA Z INDYKA
	kg
	35
	 
	 
	 
	 
	 

	50
	PORCJE ROSOŁOWE
	kg
	600
	 
	 
	 
	 
	 

	51
	ROLADA DROBIOWA
	kg
	12
	 
	 
	 
	 
	 

	52
	SALAMI WIEPRZOWE
	kg
	3
	 
	 
	 
	 
	 

	53
	SALCESON CZOSNKOWY
	kg
	90
	 
	 
	 
	 
	 

	54
	SALCESON WŁOSKI
	kg
	60
	 
	 
	 
	 
	 

	55
	SCHAB B/K
	kg
	180
	 
	 
	 
	 
	 

	56
	SCHAB PIECZONY
	kg
	6
	 
	 
	 
	 
	 

	57
	SCHAB WĘDZONY
	kg
	6
	 
	 
	 
	 
	 

	58
	SŁONINA
	kg
	130
	 
	 
	 
	 
	 

	59
	SMALEC 200g 
	szt
	50
	 
	 
	 
	 
	 

	60
	SZYNKA DROBIOWA
	kg
	140
	 
	 
	 
	 
	 

	61
	SZYNKA KONSERWOWA
	kg
	30
	 
	 
	 
	 
	 

	62
	SZYNKA KRÓLEWIECKA
	kg
	120
	 
	 
	 
	 
	 

	63
	SZYNKA ŚNIADANIOWA
	kg
	3
	 
	 
	 
	 
	 

	64
	SZYNKA WĘDZONA
	kg
	10
	 
	 
	 
	 
	 

	65
	SZYNKA WIEPRZOWA GOTOWANA
	kg
	7
	 
	 
	 
	 
	 

	66
	SZYNKA WIEPRZOWA PIECZONA
	kg
	17
	 
	 
	 
	 
	 

	67
	SZYNKA Z PIERSI INDYKA
	kg
	3
	 
	 
	 
	 
	 

	68
	SZYNKÓWKA WIEPRZOWA
	kg
	15
	 
	 
	 
	 
	 

	69
	UDA Z KURCZAKA
	kg
	520
	 
	 
	 
	 
	 

	70
	WĄTRÓBKA DROBIOWA
	kg
	90
	 
	 
	 
	 
	 

	71
	WOŁOWINA B/K
	kg
	40
	 
	 
	 
	 
	 

	72
	ŻEBERKA WIEPRZOWE PASKI
	kg
	160
	 
	 
	 
	 
	 

	73
	ŻOŁĄDKI DROBIOWE
	kg
	80
	 
	 
	 
	 
	 

	RAZEM POZYCJE 1 - 73
	 
	 
	 
	 
	 


Dostarczane mięso oraz podroby powinny być świeże, schłodzone, bez wad jakościowych,

· /kolor mięsa jasno-różowy właściwy jak dla mięsa świeżego/. Dostarczane wędliny powinny być świeże, schłodzone, bez wad jakościowych. Wszystkie wyroby muszą być zgodnie z ofertą wieprzowe i drobiowe. 

Wartość oferty netto ..............................................zł słownie............................................................

.............................................................................................................................................................

Wartość podatku VAT ............................................zł. słownie :........................................................

.............................................................................................................................................................

Wartość oferty brutto ..............................................zł. słownie :........................................................

.............................................................................................................................................................

Uwaga: Podana ilość towarów jest ilością szacunkową. Zamawiający zastrzega sobie możliwość zmian ilościowych w poszczególnych pozycjach, a także zamówienia mniejszej ilości towarów.

....................................................

             (miejscowość, data)

..............................................................................

(pieczęć i podpis osób wykazanych w

dokumencie uprawniającym do występowania

w obrocie prawnym lub posiadających

pełnomocnictwo)
Załącznik nr 3 do SIWZ

Dotyczy: Nr sprawy ZP2-żywność-2013
Kalkulacja cenowa

(specyfikacja asortymentowo – ilościowa)

PAKIET   II

	Dostawa nabiału i przetworów mlecznych do DPS w Sosnówce

	KATEGORIA CPV:
	15500000 - 3 Produkty mleczarskie

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	Lp.
	Przedmiot zamówienia
	Jednostka miary
	Przewidywana ilość zamówienia
	Cena jednostkowa netto
	Stawka podatku VAT w %
	Wartość netto w zł.
	Wartość podatku VAT w zł.
	Wartość brutto w zł.

	1
	JOGURT NATURALNY 180g
	szt
	900
	 
	 
	 
	 
	 

	2
	JOGURT OWOCOWY 125g
	szt
	2000
	 
	 
	 
	 
	 

	3
	KEFIR NATURALNY 180g
	szt
	200
	 
	 
	 
	 
	 

	4
	MARGARYNA TYPU PALMA Z MURZYNKIEM 250g LUB RÓWNOWAŻNA
	szt
	1100
	 
	 
	 
	 
	 

	5
	MASŁO
	szt
	3760
	 
	 
	 
	 
	 

	6
	MLEKO ŚWIEŻE 2% 0,9l FOLIA
	szt
	7800
	 
	 
	 
	 
	 

	7
	MLEKO W PROSZKU PEŁNE
	kg
	220
	 
	 
	 
	 
	 

	8
	SER BIAŁY PÓŁTŁUSTY
	kg
	450
	 
	 
	 
	 
	 

	9
	SER TOPIONY 100G
	kg
	1000
	 
	 
	 
	 
	 

	10
	SER ŻÓŁTY GOUDA
	kg
	110
	 
	 
	 
	 
	 

	11
	SEREK HOMOGENIZOWANY NATURALNY 125g
	szt
	124
	 
	 
	 
	 
	 

	12
	SEREK HOMOGENIZOWANY SMAKOWY 125g WANILINOWY
	szt
	124
	 
	 
	 
	 
	 

	13
	SEREK ŚNIADANIOWY TYPU WIEJSKI 200g LUB RÓWNOWAŻNY
	szt
	62
	 
	 
	 
	 
	 

	14
	ŚMIETANA 18% 450 ml
	szt
	1000
	 
	 
	 
	 
	 

	RAZEM POZYCJE 1 - 14
	 
	 
	 
	 
	 


Wymagania:

· opakowania nie mogą być uszkodzone ani zgniecione, wszelkie uszkodzenia spowodują nieprzyjęcie towaru przez magazyniera,

· cały asortyment nabiałowy powinien być świeży, przewożony w postaci schłodzonej w dobrych terminach ważności

· widoczne terminy przydatności do spożycia

· mleko powinno być dowożone do Zamawiającego trzy razy w tygodniu w poniedziałek, środę i piątek w godzinach od 7.00 do 7.30.
· dostawa pozostałych artykułów może się odbywać raz w tygodniu

· gramatura oferowanego produktu równoważnego nie może być inna niż gramatura produktu wskazanego w formularzu

· Zamawiający nie dopuszcza przelicznika na kilogramy, a Wykonawca składając ofertę zgadza się na dostarczenie produktów o parametrach określonych w SIWZ przez Zamawiającego.

Wartość oferty netto ..............................................zł słownie............................................................

.............................................................................................................................................................

Wartość podatku VAT ............................................zł. słownie :........................................................

.............................................................................................................................................................

Wartość oferty brutto ..............................................zł. słownie :........................................................

.............................................................................................................................................................

Uwaga: Podana ilość towarów jest ilością szacunkową. Zamawiający zastrzega sobie możliwość zmian ilościowych w poszczególnych pozycjach, a także zamówienia mniejszej ilości towarów.

....................................................

             (miejscowość, data)

..............................................................................

(pieczęć i podpis osób wykazanych w

dokumencie uprawniającym do występowania

w obrocie prawnym lub posiadających

pełnomocnictwo)
Załącznik nr 3 do SIWZ

Dotyczy: Nr sprawy ZP2-żywność-2013
Kalkulacja cenowa

(specyfikacja asortymentowo – ilościowa)

PAKIET   III

	Dostawa produktów spożywczych i napojów dla do DPS w Sosnówce

	KATEGORIA CPV:
	15800000 - 6 Różne produkty spożywcze

	 
	 
	 
	15320000 - 7 Soki owocowe 

	 
	 
	 
	15981000 - 8 Wody mineralne

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	Lp.
	Przedmiot zamówienia
	Jednostka miary
	Przewidywana ilość zamówienia
	Cena jednostkowa netto
	Stawka podatku VAT w %
	Wartość netto w zł.
	Wartość podatku VAT w zł.
	Wartość brutto w zł.

	1
	AROMAT DO CIAST 10ml
	szt
	6
	 
	 
	 
	 
	 

	2
	BAZYLIA 10g
	szt
	30
	 
	 
	 
	 
	 

	3
	BUDYŃ 60g
	szt
	55
	 
	 
	 
	 
	 

	4
	BUŁKA TARTA 500g
	szt
	300
	 
	 
	 
	 
	 

	5
	CIASTKA KRUCHE
	kg
	8
	 
	 
	 
	 
	 

	6
	CIASTKA KRUCHE W POLEWIE CZEKOLADOWEJ
	kg
	6
	 
	 
	 
	 
	 

	7
	CUKIER KRYSZTAŁ 1kg
	kg
	1200
	 
	 
	 
	 
	 

	8
	CUKIER PUDER 500g
	kg
	25
	 
	 
	 
	 
	 

	9
	CUKIER WANILINOWY 32g
	szt
	350
	 
	 
	 
	 
	 

	10
	CYNAMON 15g
	szt
	60
	 
	 
	 
	 
	 

	11
	CZĄBER 15g
	szt
	10
	 
	 
	 
	 
	 

	12
	DROŻDŻE PIEKARSKIE 100g
	szt
	106
	 
	 
	 
	 
	 

	13
	GALARETKA
	szt
	30
	 
	 
	 
	 
	 

	14
	GAŁKA MUSZKATOŁOWA 15g
	szt
	17
	 
	 
	 
	 
	 

	15
	GOŹDZIKI 15g
	szt
	11
	 
	 
	 
	 
	 

	16
	HERBATA EKSPRESOWA 100g
	szt
	10
	 
	 
	 
	 
	 

	17
	HERBATA GRANULOWANA 100g
	szt
	366
	 
	 
	 
	 
	 

	18
	IMBIR 20g
	szt
	10
	 
	 
	 
	 
	 

	19
	JAŁOWIEC 10g
	szt
	12
	 
	 
	 
	 
	 

	20
	KAKAO Z WIATRAKIEM 200g
	szt
	35
	 
	 
	 
	 
	 

	21
	KASZA GRYCZANA 500g
	szt
	90
	 
	 
	 
	 
	 

	22
	KASZA JAGLANA 400g
	szt
	190
	 
	 
	 
	 
	 

	23
	KASZA JĘCZMIENNA 1kg
	kg
	38
	 
	 
	 
	 
	 

	24
	KASZA KUKURYDZIANA 500g
	szt
	170
	 
	 
	 
	 
	 

	25
	KASZA MANNA 500G
	kg
	120
	 
	 
	 
	 
	 

	26
	KAWA INKA 150g
	szt
	35
	 
	 
	 
	 
	 

	27
	KAWA ROZPUSZCZALNA 100g
	szt
	2
	 
	 
	 
	 
	 

	28
	KETCHUP ŁAGODNY 500g
	szt
	70
	 
	 
	 
	 
	 

	29
	KISIEL 77g
	szt
	900
	 
	 
	 
	 
	 

	30
	KMINEK 15g
	szt
	10
	 
	 
	 
	 
	 

	31
	LIŚCĆ LAUROWY 10g
	szt
	180
	 
	 
	 
	 
	 

	32
	MAJERANEK 10g
	szt
	200
	 
	 
	 
	 
	 

	33
	MAJONEZ DEKORACYJNY 700ml LUB RÓWNOWAŻNY
	szt
	120
	 
	 
	 
	 
	 

	34
	MAKARON KOLANKO 1kg
	kg
	105
	 
	 
	 
	 
	 

	35
	MAKARON KRAJANKA 1kg
	kg
	80
	 
	 
	 
	 
	 

	36
	MAKARON ŁAZANKA 1kg
	kg
	120
	 
	 
	 
	 
	 

	37
	MAKARON MUSZELKA 1kg
	kg
	100
	 
	 
	 
	 
	 

	38
	MAKARON RYŻYK 500g
	szt
	30
	 
	 
	 
	 
	 

	39
	MAKARON ZACIERKA 250g
	szt
	55
	 
	 
	 
	 
	 

	40
	MASA MAKOWA 850g
	szt
	30
	 
	 
	 
	 
	 

	41
	MĄKA TORTOWA 1kg
	kg
	820
	 
	 
	 
	 
	 

	42
	MĄKA ZIEMNIACZANA 1 kg
	kg
	65
	 
	 
	 
	 
	 

	43
	MIÓD NATURALNY 1kg
	kg
	55
	 
	 
	 
	 
	 

	44
	MUSZTARDA SAREPSKA 185g
	szt
	370
	 
	 
	 
	 
	 

	45
	NAPÓJ JABŁKOWY 2l
	szt
	3
	 
	 
	 
	 
	 

	46
	OCET WINNY 500ml
	szt
	90
	 
	 
	 
	 
	 

	47
	OLEJ UNIWERSALNY 1l
	szt
	310
	 
	 
	 
	 
	 

	48
	OREGANO 10g
	szt
	10
	 
	 
	 
	 
	 

	49
	PAPRYKA MIELONA 15g
	szt
	230
	 
	 
	 
	 
	 

	50
	PIEPRZ CZARNY MIELONY 15g
	szt
	300
	 
	 
	 
	 
	 

	51
	PIERNIK KĘTRZYŃSKI 750g
	szt
	110
	 
	 
	 
	 
	 

	52
	PŁATKI KUKURYDZIANE 1kg
	kg
	50
	 
	 
	 
	 
	 

	53
	PŁATKI OWSIANE 1kg
	kg
	80
	 
	 
	 
	 
	 

	54
	PŁATKI RYŻOWE 250g
	szt
	200
	 
	 
	 
	 
	 

	55
	POLEWA DO CIAST
	szt
	10
	 
	 
	 
	 
	 

	56
	PROSZEK DO PIECZENIA 36g
	szt
	100
	 
	 
	 
	 
	 

	57
	PRZYPRAWA DO RYB 20g
	szt
	50
	 
	 
	 
	 
	 

	58
	PRZYPRAWA DO ZUP TYPU WINIARY 1l LUB RÓWNOWAŻNA
	szt
	160
	 
	 
	 
	 
	 

	59
	PRZYPRAWA TYPU KUCHAREK 1kg LUB RÓWNOWAŻNA
	szt
	55
	 
	 
	 
	 
	 

	60
	RODZYNKI 100g
	szt
	15
	 
	 
	 
	 
	 

	61
	RYŻ 1kg
	kg
	180
	 
	 
	 
	 
	 

	62
	SODA OCZYSZCZONA
	szt
	10
	 
	 
	 
	 
	 

	63
	SOK PAOLA 430ml LUB RÓWNOWAŻNY
	szt
	200
	 
	 
	 
	 
	 

	64
	SOK POMARAŃCZOWY 2l
	szt
	3
	 
	 
	 
	 
	 

	65
	SOS PIECZARKOWY 27g
	szt
	60
	 
	 
	 
	 
	 

	66
	SOS PIECZENIOWY 30g
	szt
	150
	 
	 
	 
	 
	 

	67
	SOS SAŁATKOWY 15g
	szt
	50
	 
	 
	 
	 
	 

	68
	SÓL 1kg
	kg
	270
	 
	 
	 
	 
	 

	69
	TYMIANEK 10g
	szt
	20
	 
	 
	 
	 
	 

	70
	WAFLE ŚMIETANKOWE BEZ POLEWY
	kg
	3
	 
	 
	 
	 
	 

	71
	WAFLE W POLEWIE CZEKOLADOWEJ
	kg
	3
	 
	 
	 
	 
	 

	72
	WIÓRKI KOKOSOWE 100g
	szt
	20
	 
	 
	 
	 
	 

	73
	WODA MINERALNA 1,5l
	szt
	12
	 
	 
	 
	 
	 

	74
	ZIELE ANGIELSKIE 15g
	szt
	150
	 
	 
	 
	 
	 

	75
	ZIOŁA PROWANSALSKIE 10g
	szt
	10
	 
	 
	 
	 
	 

	76
	ZUPA BARSZCZ BIAŁY 66g
	szt
	150
	 
	 
	 
	 
	 

	77
	ZUPA GRZYBOWA 42g
	szt
	170
	 
	 
	 
	 
	 

	78
	ZUPA OGONOWA 40g
	szt
	150
	 
	 
	 
	 
	 

	79
	ZUPA ŻUREK 51g
	szt
	110
	 
	 
	 
	 
	 

	80
	ŻELATYNA 50g
	szt
	60
	 
	 
	 
	 
	 

	RAZEM POZYCJE 1 - 80
	 
	 
	 
	 
	 


Wymagania:

· opakowania nie mogą być uszkodzone ani zgniecione, wszelkie uszkodzenia spowodują nieprzyjęcie towaru przez magazyniera,

· widoczne terminy przydatności do spożycia i oznakowane zgodnie z wymaganiami,
· cały asortyment artykułów spożywczych powinien być świeży, przewożony w higienicznych warunkach, 

· gramatura oferowanego produktu równoważnego nie może być inna niż gramatura produktu wskazanego w formularzu

· Zamawiający nie dopuszcza przelicznika na kilogramy, a Wykonawca składając ofertę zgadza się na dostarczenie produktów o parametrach określonych w SIWZ przez Zamawiającego.

Wartość oferty netto ..............................................zł słownie............................................................

.............................................................................................................................................................

Wartość podatku VAT ............................................zł. słownie :........................................................

.............................................................................................................................................................

Wartość oferty brutto ..............................................zł. słownie :........................................................

.............................................................................................................................................................

Uwaga: Podana ilość towarów jest ilością szacunkową. Zamawiający zastrzega sobie możliwość zmian ilościowych w poszczególnych pozycjach, a także zamówienia mniejszej ilości towarów.

....................................................

             (miejscowość, data)

..............................................................................

(pieczęć i podpis osób wykazanych w

dokumencie uprawniającym do występowania

w obrocie prawnym lub posiadających

pełnomocnictwo)
Załącznik nr 3 do SIWZ

Dotyczy: Nr sprawy ZP2-żywność-2013
Kalkulacja cenowa

(specyfikacja asortymentowo – ilościowa)

PAKIET   IV

	Dostawa ryb mrożonych, wędzonych, przetworzonych, żywych oraz konserw rybnych do DPS Sosnówka

	KATEGORIA CPV:
	03311000 - 2 Ryby

	
	15220000 - 6 Ryby mrożone, wędzone, przetworzone, filety rybne i pozostałe

	
	15240000 - 2 Ryby puszkowane i pozostałe ryby konserwowe lub przetworzone

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	Lp.
	Przedmiot zamówienia
	Jednostka miary
	Przewidywana ilość zamówienia
	Cena jednostkowa netto
	Stawka podatku VAT w %
	Wartość netto w zł.
	Wartość podatku VAT w zł.
	Wartość brutto w zł.

	1
	FILET Z DORSZA MROŻONY SHP BEZ GLAZURY
	kg
	27
	 
	 
	 
	 
	 

	2
	FILET Z MAKRELI Z W SOSIE POMIDOROWYM 170G
	szt
	300
	 
	 
	 
	 
	 

	3
	FILET Z MIRUNY SHP BEZ GLAZURY 
	kg
	50
	 
	 
	 
	 
	 

	4
	FILET Z MORSZCZUKA SHP BEZ GLAZURY
	kg
	150
	 
	 
	 
	 
	 

	5
	KARP ŚWIEŻY PATROSZONY Z GŁOWĄ
	kg
	17
	 
	 
	 
	 
	 

	6
	MAKRELA WĘDZONA
	kg
	45
	 
	 
	 
	 
	 

	7
	MATIAS FILETY ŚLEDZIOWE W ZALEWIE 4KG
	kg
	92
	 
	 
	 
	 
	 

	RAZEM POZYCJE 1 - 7
	 
	 
	 
	 
	 


Wymagania:

· opakowania nie mogą być uszkodzone ani zgniecione, wszelkie uszkodzenia spowodują nieprzyjęcie towaru przez magazyniera,

· ryby głęboko zamrożone, opakowania suche bez widocznych mokrych rozmrożeń, nieuszkodzone
· widoczne terminy przydatności do spożycia
· gramatura oferowanego produktu równoważnego nie może być inna niż gramatura produktu wskazanego w formularzu

· Zamawiający nie dopuszcza przelicznika na kilogramy, a Wykonawca składając ofertę zgadza się na dostarczenie produktów o parametrach określonych w SIWZ przez Zamawiającego.

Wartość oferty netto ..............................................zł słownie............................................................

.............................................................................................................................................................

Wartość podatku VAT ............................................zł. słownie :........................................................

.............................................................................................................................................................

Wartość oferty brutto ..............................................zł. słownie :........................................................

.............................................................................................................................................................

Uwaga: Podana ilość towarów jest ilością szacunkową. Zamawiający zastrzega sobie możliwość zmian ilościowych w poszczególnych pozycjach, a także zamówienia mniejszej ilości towarów.

....................................................

             (miejscowość, data)

..............................................................................

(pieczęć i podpis osób wykazanych w

dokumencie uprawniającym do występowania

w obrocie prawnym lub posiadających

pełnomocnictwo)
Załącznik nr 3 do SIWZ

Dotyczy: Nr sprawy ZP2-żywność-2013
Kalkulacja cenowa

(specyfikacja asortymentowo – ilościowa)

PAKIET   V

	Dostawa przetworów warzywno - owocowych do DPS w Sosnówce

	KATEGORIA CPV:
	15330000 - 0 Przetworzone owoce i warzywa

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	Lp.
	Przedmiot zamówienia
	Jednostka miary
	Przewidywana ilość zamówienia
	Cena jednostkowa netto
	Stawka podatku VAT w %
	Wartość netto w zł.
	Wartość podatku VAT w zł.
	Wartość brutto w zł.

	1
	BRZOSKWINIE W PUSZCE 850g
	szt
	15
	 
	 
	 
	 
	 

	2
	CHRZAN TARTY 280g
	szt
	70
	 
	 
	 
	 
	 

	3
	ĆWIKŁA Z CHRZANEM 350g, buraki ćwikłowe 60%, chrzan 20%
	szt
	40
	 
	 
	 
	 
	 

	4
	DŻEM 270g
	szt
	500
	 
	 
	 
	 
	 

	5
	FASOLA JAŚ 400g
	szt
	220
	 
	 
	 
	 
	 

	6
	GROCH POŁÓWKI 500g
	szt
	120
	 
	 
	 
	 
	 

	7
	GROSZEK KONSERWOWY 400g Masa netto po odsączeniu 240g, groszek zielony 60%
	szt
	240
	 
	 
	 
	 
	 

	8
	KOMPOT 900ml CZARNA PORZECZKA
	szt
	90
	 
	 
	 
	 
	 

	9
	KOMPOT 900ml ŚLIWKA
	szt
	90
	 
	 
	 
	 
	 

	10
	KOMPOT 900ml TRUSKAWKA
	szt
	90
	 
	 
	 
	 
	 

	11
	KOMPOT 900ml WIŚNIA
	szt
	90
	 
	 
	 
	 
	 

	12
	KONCENTRAT POMIDOROWY 30% 240g
	szt
	330
	 
	 
	 
	 
	 

	13
	KUKURYDZA KONSERWOWA 400g, Masa netto po odsączeniu 220g, kukurydza 55%
	szt
	25
	 
	 
	 
	 
	 

	14
	MARMOLADA
	szt
	18
	 
	 
	 
	 
	 

	15
	OGÓREK KONSERWOWY 2,65l
	szt
	40
	 
	 
	 
	 
	 

	16
	PAPRYKA KONSERWOWA 680G
	szt
	20
	 
	 
	 
	 
	 

	17
	POWIDŁA ŚLIWKOWE 330g
	szt
	30
	 
	 
	 
	 
	 

	18
	PRZECIER Z OGÓRKÓW KWASZONYCH 370g
	szt
	90
	 
	 
	 
	 
	 

	19
	SAŁATKA Z SELERA 320g, Masa netto po odsączeniu 160g
	szt
	70
	 
	 
	 
	 
	 

	20
	SUSZ OWOCOWY 250g
	szt
	8
	 
	 
	 
	 
	 

	21
	SZCZAW KONSERWOWY 280g
	szt
	90
	 
	 
	 
	 
	 

	RAZEM POZYCJE 1 - 21
	 
	 
	 
	 
	 


Wymagania:

· opakowania nie mogą być uszkodzone ani zgniecione, wszelkie uszkodzenia spowodują nieprzyjęcie towaru przez magazyniera,

· widoczne terminy przydatności do spożycia i oznakowane zgodnie z wymaganiami,

· cały asortyment artykułów spożywczych powinien być świeży, przewożony w higienicznych warunkach, 

· gramatura oferowanego produktu równoważnego nie może być inna niż gramatura produktu wskazanego w formularzu

· Zamawiający nie dopuszcza przelicznika na kilogramy, a Wykonawca składając ofertę zgadza się na dostarczenie produktów o parametrach określonych w SIWZ przez Zamawiającego.

Wartość oferty netto ..............................................zł słownie............................................................

.............................................................................................................................................................

Wartość podatku VAT ............................................zł. słownie :........................................................

.............................................................................................................................................................

Wartość oferty brutto ..............................................zł. słownie :........................................................

.............................................................................................................................................................

Uwaga: Podana ilość towarów jest ilością szacunkową. Zamawiający zastrzega sobie możliwość zmian ilościowych w poszczególnych pozycjach, a także zamówienia mniejszej ilości towarów.

....................................................

             (miejscowość, data)

..............................................................................

(pieczęć i podpis osób wykazanych w

dokumencie uprawniającym do występowania

w obrocie prawnym lub posiadających

pełnomocnictwo)
Załącznik nr 3 do SIWZ

Dotyczy: Nr sprawy ZP2-żywność-2013
Kalkulacja cenowa

(specyfikacja asortymentowo – ilościowa)

PAKIET   VI

	Dostawa mrożonek do DPS w Sosnówce

	KATEGORIA CPV:
	15331170 - 9 Warzywa mrożone

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	Lp.
	Przedmiot zamówienia
	Jednostka miary
	Przewidywana ilość zamówienia
	Cena jednostkowa netto
	Stawka podatku VAT w %
	Wartość netto w zł.
	Wartość podatku VAT w zł.
	Wartość brutto w zł.

	1
	BROKUŁ MROŻONY 5kg
	kg
	90
	 
	 
	 
	 
	 

	2
	BRUKSELKA MROŻONA 5kg
	kg
	5
	 
	 
	 
	 
	 

	3
	FASOLKA SZPARAGOWA MROŻONA 5kg
	kg
	140
	 
	 
	 
	 
	 

	4
	GROSZEK ZIELONY MROŻONY 5kg
	kg
	10
	 
	 
	 
	 
	 

	5
	KALAFIOR MROŻONY 5kg
	kg
	95
	 
	 
	 
	 
	 

	6
	KOPER MROŻONY 1kg
	kg
	5
	 
	 
	 
	 
	 

	7
	MARCHEW MROŻONA KOSTKA 5kg
	kg
	40
	 
	 
	 
	 
	 

	8
	MARCHEW Z GROSZKIEM MROŻONA 5kg
	kg
	130
	 
	 
	 
	 
	 

	9
	NATKA MROŻONA 1kg
	kg
	5
	 
	 
	 
	 
	 

	10
	POR MROŻONY 5kg
	kg
	15
	 
	 
	 
	 
	 

	11
	PORZECZKA CZARNA MROŻONA 5kg
	kg
	10
	 
	 
	 
	 
	 

	12
	RABARBAR MROŻONY 5kg
	kg
	20
	 
	 
	 
	 
	 

	13
	SZPINAK BRYKIET MROŻONY 5kg
	kg
	20
	 
	 
	 
	 
	 

	14
	ŚLIWKA DRYLOWANA MROŻONA 5kg
	kg
	10
	 
	 
	 
	 
	 

	15
	TRUSKAWKA MROŻONA 5kg
	kg
	15
	 
	 
	 
	 
	 

	16
	WIŚNIE DRYLOWANA MROŻONA 5kg
	kg
	30
	 
	 
	 
	 
	 

	RAZEM POZYCJE 1 - 16
	 
	 
	 
	 
	 


Wymagania:

· opakowania nie mogą być uszkodzone ani zgniecione, wszelkie uszkodzenia spowodują nieprzyjęcie towaru przez magazyniera,

· widoczne terminy przydatności do spożycia i oznakowane zgodnie z wymaganiami,

· artykuły powinny być głęboko zamrożone, opakowania suche bez widocznych mokrych rozmrożeń, nieuszkodzone

· cały asortyment artykułów spożywczych powinien być świeży, przewożony w higienicznych warunkach, 

· gramatura oferowanego produktu równoważnego nie może być inna niż gramatura produktu wskazanego w formularzu

· Zamawiający nie dopuszcza przelicznika na kilogramy, a Wykonawca składając ofertę zgadza się na dostarczenie produktów o parametrach określonych w SIWZ przez Zamawiającego.
Wartość oferty netto ..............................................zł słownie............................................................

.............................................................................................................................................................

Wartość podatku VAT ............................................zł. słownie :........................................................

.............................................................................................................................................................

Wartość oferty brutto ..............................................zł. słownie :........................................................

.............................................................................................................................................................

Uwaga: Podana ilość towarów jest ilością szacunkową. Zamawiający zastrzega sobie możliwość zmian ilościowych w poszczególnych pozycjach, a także zamówienia mniejszej ilości towarów.

....................................................

             (miejscowość, data)

..............................................................................

(pieczęć i podpis osób wykazanych w

dokumencie uprawniającym do występowania

w obrocie prawnym lub posiadających

pełnomocnictwo)
Załącznik nr 3 do SIWZ

Dotyczy: Nr sprawy ZP2-żywność-2013
Kalkulacja cenowa

(specyfikacja asortymentowo – ilościowa)

PAKIET   VII

	Dostawa jaj do DPS w Sosnówce

	KATEGORIA CPV:
	03142500 - 3 Jaja

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	Lp.
	Przedmiot zamówienia
	Jednostka miary
	Przewidywana ilość zamówienia
	Cena jednostkowa netto
	Stawka podatku VAT w %
	Wartość netto w zł.
	Wartość podatku VAT w zł.
	Wartość brutto w zł.


	1
	JAJA
	szt
	11063
	 
	 
	 
	 
	 

	RAZEM POZYCJA 1
	 
	 
	 
	 
	 


Wymagania:

· Jaja powinny być świeże, oznakowane zgodnie z systemem HACCAP, nieuszkodzone, powinny posiadać odpowiednio dobre terminy ważności. 

Wartość oferty netto ..............................................zł słownie............................................................

.............................................................................................................................................................

Wartość podatku VAT ............................................zł. słownie :........................................................

.............................................................................................................................................................

Wartość oferty brutto ..............................................zł. słownie :........................................................

.............................................................................................................................................................

Uwaga: Podana ilość towarów jest ilością szacunkową. Zamawiający zastrzega sobie możliwość zmian ilościowych w poszczególnych pozycjach, a także zamówienia mniejszej ilości towarów.

....................................................

             (miejscowość, data)

..............................................................................

(pieczęć i podpis osób wykazanych w

dokumencie uprawniającym do występowania

w obrocie prawnym lub posiadających

pełnomocnictwo)
Załącznik nr 3 do SIWZ

Dotyczy: Nr sprawy ZP2-żywność-2013
Kalkulacja cenowa

(specyfikacja asortymentowo – ilościowa)

PAKIET   VIII

Dostawa warzyw i owoców do DPS w Sosnówce
	KATEGORIA CPV:
	03220000 - 9 Warzywa i owoce

	
	15330000 - 0 Przetworzone owoce i warzywa

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	Lp.
	Przedmiot zamówienia
	Jednostka miary
	Przewidywana ilość zamówienia
	Cena jednostkowa netto
	Stawka podatku VAT w %
	Wartość netto w zł.
	Wartość podatku VAT w zł.
	Wartość brutto w zł.

	1
	ARBUZ
	kg
	150
	 
	 
	 
	 
	 

	2
	ARONIA
	kg
	40
	 
	 
	 
	 
	 

	3
	BANAN
	kg
	180
	 
	 
	 
	 
	 

	4
	BOTWINA
	pęcz.
	45
	 
	 
	 
	 
	 

	5
	BRZOSKWINIA
	kg
	80
	 
	 
	 
	 
	 

	6
	BURAKI
	kg
	320
	 
	 
	 
	 
	 

	7
	CEBULA
	kg
	600
	 
	 
	 
	 
	 

	8
	CYTRYNA
	kg
	350
	 
	 
	 
	 
	 

	9
	CZOSNEK
	szt.
	400
	 
	 
	 
	 
	 

	10
	FASOLKA SZPARAGOWA
	kg
	20
	 
	 
	 
	 
	 

	11
	JABŁKA
	kg
	650
	 
	 
	 
	 
	 

	12
	KALAFIOR
	szt.
	20
	 
	 
	 
	 
	 

	13
	KAPUSTA BIAŁA
	kg
	300
	 
	 
	 
	 
	 

	14
	KAPUSTA CZERWONA
	kg
	130
	 
	 
	 
	 
	 

	15
	KAPUSTA KWASZONA
	kg
	400
	 
	 
	 
	 
	 

	16
	KAPUSTA PEKIŃSKA
	kg
	120
	 
	 
	 
	 
	 

	17
	KAPUSTA WŁOSKA
	szt.
	90
	 
	 
	 
	 
	 

	18
	KOPER 
	pęcz.
	700
	 
	 
	 
	 
	 

	19
	MANDARYNKI
	kg
	60
	 
	 
	 
	 
	 

	20
	MARCHEW
	kg
	1200
	 
	 
	 
	 
	 

	21
	NATKA 
	szt.
	700
	 
	 
	 
	 
	 

	22
	NEKTARYNKA
	kg
	15
	 
	 
	 
	 
	 

	23
	OGÓREK KISZONY FOLIA 0,5 kg
	kg
	125
	 
	 
	 
	 
	 

	24
	OGÓREK ZIELONY
	kg
	260
	 
	 
	 
	 
	 

	25
	PAPRYKA KOLOROWA ŚWIEŻA
	kg
	40
	 
	 
	 
	 
	 

	26
	PIECZARKI
	kg
	120
	 
	 
	 
	 
	 

	27
	PIETRUSZKA
	kg
	380
	 
	 
	 
	 
	 

	28
	POMARAŃCZA
	kg
	25
	 
	 
	 
	 
	 

	29
	POMIDOR
	kg
	800
	 
	 
	 
	 
	 

	30
	POR
	kg
	160
	 
	 
	 
	 
	 

	31
	RABARBAR
	kg
	10
	 
	 
	 
	 
	 

	32
	RZEPA
	kg
	50
	 
	 
	 
	 
	 


	33
	RZODKIEW BIAŁA
	kg
	20
	 
	 
	 
	 
	 

	34
	RZODKIEWKA
	pęcz.
	70
	 
	 
	 
	 
	 

	35
	SAŁATA
	szt.
	270
	 
	 
	 
	 
	 

	36
	SELER
	kg
	270
	 
	 
	 
	 
	 

	37
	SZCZYPIOR
	pęcz.
	100
	 
	 
	 
	 
	 

	38
	TRUSKAWKI
	kg
	25
	 
	 
	 
	 
	 

	39
	WINOGRONO
	kg
	5
	 
	 
	 
	 
	 

	40
	ZIEMNIAKI
	kg
	8060
	 
	 
	 
	 
	 

	RAZEM POZYCJE 1 - 40
	 
	 
	 
	 
	 


Wymagania:

· dostarczony towar ma być świeży, jędrny bez oznak pleśni, bez plam, w kolorze naturalnym dla danego asortymentu\

· pomidory o średnicy 5cm do 10cm,

· jabłka soczyste, miękkie o średnicy około 8cm,

· kalafiory bez widocznych plam o średnicy 20cm,

· ogórek gruntowy świeży o długości ok. 8cm,

· ogórek szklarniowy 15cm, twardy bez oznak zgnicia

· banany , żółte bez plam
· ziemniaki odmiany Vineta lub równoważne, nie popękane bez plam i oznak zgnicia. 

Wartość oferty netto ..............................................zł słownie............................................................

.............................................................................................................................................................

Wartość podatku VAT ............................................zł. słownie :........................................................

.............................................................................................................................................................

Wartość oferty brutto ..............................................zł. słownie :........................................................

.............................................................................................................................................................

Uwaga: Podana ilość towarów jest ilością szacunkową. Zamawiający zastrzega sobie możliwość zmian ilościowych w poszczególnych pozycjach, a także zamówienia mniejszej ilości towarów.

....................................................

             (miejscowość, data)

..............................................................................

(pieczęć i podpis osób wykazanych w

dokumencie uprawniającym do występowania

w obrocie prawnym lub posiadających

pełnomocnictwo)
Załącznik nr 3 do SIWZ

Dotyczy: Nr sprawy ZP2-żywność-2013
Kalkulacja cenowa

(specyfikacja asortymentowo – ilościowa)

PAKIET   IX

	Dostawa pieczywa i wyrobów cukierniczych do DPS w Sosnówce

	KATEGORIA CPV:
	15810000 - 9 Pieczywo świeże

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	Lp.
	Przedmiot zamówienia
	Jednostka miary
	Przewidywana ilość zamówienia
	Cena jednostkowa netto
	Stawka podatku VAT w %
	Wartość netto w zł.
	Wartość podatku VAT w zł.
	Wartość brutto w zł.

	1
	BUŁKA SŁODKA
	szt.
	65
	 
	 
	 
	 
	 

	2
	BUŁKA ZWYKŁA 100g
	szt.
	14300
	 
	 
	 
	 
	 

	3
	CHLEB 600g
	szt.
	8200
	 
	 
	 
	 
	 

	4
	CHLEB GRAHAM 400g
	szt.
	600
	 
	 
	 
	 
	 

	5
	CHLEB RAZOWY 400g
	szt.
	600
	 
	 
	 
	 
	 

	6
	KAWIARKA 400g
	szt.
	1830
	 
	 
	 
	 
	 

	7
	PĄCZEK
	szt.
	60
	 
	 
	 
	 
	 

	RAZEM POZYCJE 1 - 7
	 
	 
	 
	 
	 


Wymagania:

· Pieczywo i wyroby cukiernicze powinny być świeże, dobrze wyrośnięte, nie spieczone, smaczne. 

· gramatura oferowanego produktu równoważnego nie może być inna niż gramatura produktu wskazanego w formularzu

· Zamawiający nie dopuszcza przelicznika na kilogramy, a Wykonawca składając ofertę zgadza się na dostarczenie produktów o parametrach określonych w SIWZ przez Zamawiającego.
Wartość oferty netto ..............................................zł słownie............................................................

.............................................................................................................................................................

Wartość podatku VAT ............................................zł. słownie :........................................................

.............................................................................................................................................................

Wartość oferty brutto ..............................................zł. słownie :........................................................

.............................................................................................................................................................

Uwaga: Podana ilość towarów jest ilością szacunkową. Zamawiający zastrzega sobie możliwość zmian ilościowych w poszczególnych pozycjach, a także zamówienia mniejszej ilości towarów.

....................................................

             (miejscowość, data)

..............................................................................

(pieczęć i podpis osób wykazanych w

dokumencie uprawniającym do występowania

w obrocie prawnym lub posiadających

pełnomocnictwo)
PAGE  
9

